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sockerkaksplattar pa muurikka

Ingredienser till ca 12 stycken:

1,5 dl strosocker

4,5 dl vetemjol

2 tsk bakpulver

1 tsk vaniljsocker

2 agg

1,5 dl mjolk

smor eller annat matfett till stekning

Blanda strosocker, vetemjol, bakpulver och
vaniljsocker i en bunke.
Tillsatt aggen och mjolken och ror till en slat smet.

Smalt smor eller annat matfett i en stekpanna eller
pa en muurikka.

Klicka ut ca en halv deciliter smet till varje krabbellur —

det kan vara riktigt klurigt att fa ut smeten i lagom stora
portioner, anvand soppslev och slickepott, eller klura ut ett
eget bra satt!

Se till att det finns tillrackligt med fett i pannan.
Vand krabbelurerna nar de fatt lite farg pa undersidan och
haller ihop.

Doppa de fardiga krabbelurerna i strésocker.
At och njut!


http://www.naturskolan.uppsala.se/
mailto:naturskolan@uppsala.se

